KOULUTUS
TEKEE
HYVAA.

Vastuulliset elintarvike- ja
ruokapalveluhankinnat

Sari Vaananen
5.2.2019
Keski-Suomen hankintatreffit

T Euroopan maaseudun
* kehittdmisen maatalousrahasto:

Eurooppa investoi maaseutualueisiin

‘\’ Elinkeino-, likenne- ja

ympéristokeskus

AAAAAAAAAAA

Turun yliopisto \ﬁ“ +
University of Turku : E_kp(el_'.l_tr_!a



SAVON
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EkoCentria

Savon koulutuskuntayhtyma

Valtakunnallinen asiantuntijayksikko
- edistimme kestavaa ruokaketjua ammattikeittidissa www.ekocentria.fi

Portaat luomuun, Luomua ravintola www.luomuaravintola.fi

Maaseudun toimijoiden hankintaosaaminen vahvaksi —Mahva —hanke osatoteuttaja

Ekokompassi —ympéristojarjestelman neuvonta- ja auditointipalvelut

Kasviproteliniruokaohjeita ammattikeittioille

Kestavan kehityksen tyokirja ammattikeittioille

Uutiset 2040 www.ymparistoosaava.fi

©

Maa- ja metsdtalous-
ministerio
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http://www.ekocentria.fi/
http://www.luomuaravintola.fi/
http://www.maaseudunhankinnat.fi/
http://www.ekokompassi.fi/
http://www.ekocentria.fi/kestavat_ruokaohjeet
http://ekocentria.fi/kestavan_kehityksen_tyokirja_ammattikeittioille
https://www.youtube.com/watch?v=M_l3x-M7SOk
http://www.ymparistoosaava.fi/
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Ammattikeittiot Suomessa

e Joukkoruokailu on keskeinen osa suomalaista
ruokakulttuuria.

o Ammattikeittiot valmistavat n. 700 milj. ateriaa/vuosi

* Annoksia valmistetaan hyvin vaihtelevia maaria /paiva /
toimipaikka (vaihteluvali n. 200-40 000)

o Suomalaisten kulutuksen ymparistovaikutuksista noin
kolmannes aiheutuu ruokailusta.
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ELINTARVIKKEIDEN TUONNIN KASVU

TUOTE 2012jne 2000 2012 jne

tonnia

Ruokaleipa

Tuore kala |

Kalapakasteet . 17 36.¢ 789 TUONTI
o - e n. 4,6

=LA s _ miljardia

Juusto : 44, 50917 euroa

Perunapakasteet

Marjat, tuore

Marjapakasteet

Vihannespakasteet

Hillot

Hedelmat
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Hedelmasailykkeet

i Appelsiinimehu

e

* nauta, sika, siipikarja sekda muu liha ja eldimenosat

Lahteet: Blintarvikkeiden tuonti 2000, 2005 ja 2007-2011, Elintarviketeollisuusliitto. Tike-Pellolta
poytadn 2o11/2012, maa- ja metsatalousministerion tietopalvelukeskus 2013.
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Lisda lahiruokaa
julkisten keittigiden
asiakkaille

Maaliskuu 2017

EkoCentria

Lahis-opas 3/2017

Elintarvikkeiden hankintaopas

Sisalto:

- Kestavat elintarvikehankinnat osana paivan
politiikkaa

- Elintarvikeketjun toiminta Suomessa

- Ammattikeittiot Suomessa

- Paattgjat ja lahiruoka

- Lahiruoan hankinnan toteutus

- Ohjeita tarjoajille s. 50-52

- Vastuullinen toiminta ja hankinta

- Onnistuneita esimerkkeja lahiruokaketjun

RUOANTUOTTAJAN

TYOKALUPAKKI
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http://ekocentria.fi/resources/public/sisaltokaruselli/lahiruokaopas2017_ebook.pdf
http://ekocentria.fi/resources/public/Aineistot/lahiruoka_hankintaopas2017ebook.pdf

Tuote- ja palveluvaatimukset selville _ savon
markkinavuoropuhelun avulla,
esimerkkikysymyksia

Uusi tuote tai olemassa olevan tuotteen muokkaaminen ammattikeittion tarpeisiin:

- Mik& on tuotteen kohderyhma?

- Mika olisi vuotuinen volyymi ja kuinka usein olisi ruokalistalla?

- Misté raaka-aineista? Padraaka-aineen prosenttiosuus. Suola-, rasva-, sokeri %

- Mité muita raaka-aineita olisi toiveissa/mita raaka-aineita ei haluta ko. tuotteeseen?

- Onko toiveita luomuraaka-aineista?

- Eritysruokavalioiden huomiointi

- Tuotteen jalostusaste

- Mink& kokoinen tuotteen/annoksen tulisi olla?

- Miten tuote tulisi pakata?

- Voidaanko kayttaa lisdaineita?

- Tuore/pakastetuote?

- Onko raaka-aineiden alkuperalla merkitysta?

- Mik& on hintahaarukka?

- Tarvitaanko yritysten vélista yhteisty6ta tuotteen valmistamisessa, raaka-aineiden
hankinnassa, kuljetuksissa, jne.? Tukku?

- Mité muita kriteereja tuotteelle tulisi asettaa?

- Tilaus/ testituotteiden toimitus
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Vertailukriteerit —tarjouspyynndssa pisteytettavat ¢ avoN
> markk|navu0ropuhe|un alhelta KOULUTUSKUNTAYHTYMA

Kalamurekepihvissa jarvikalaa vahintaan
- 60 % > 5 pistetta

- 20 % > 2 pistetta

- el ollenkaan > 0 pistetta

Pilkotut vihannekset toimitetaan

- 24 tunnin kuluessa kasittelysta > 5 pistetta

- my6hemmin > 0 pistetta

Todennus: kasittely paattyy klo x ja jakelu klo y.

Maku- ja rakennetestit

Ei yksittaispakattuja tuotteita > 2 pistetta
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Vastuullisuuden huomiointi hankinnoissa

o Esimerkkeja
- Margariinin valmistuksessa ei ole kaytetty palmuodljya
- Kaytetty margariini vastuullisesti tuotettua
- Uusiutuvan energian kayttd (mm. kasvihuoneviljelyssa, myllyssa,
leipomossa)
- Salmonellavapaus (kaikki serotyypit)
- Antibioottien rajattu kaytto (mikrobiladkkeet)
- WWEF:n kalaopas ja MSC-sertifiointi
- Tyollistdaminen, tydolot, palkkaus

Elintarvikkeiden hankintaopas Sisallysluettelo
Tarjouspyyntojen tekijoille ja elintarvikehankinnoista e ehOka e :
vastaaville markkinavuoropuhelun avuksi Yieists hankinno 4
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Leipomotuotteet.

Taman oppaan tarkoituks uttaa kilpailutuksen suunnittelijoita ja toteuttajia huot jous-
pyynnoissa kok a: erityisesti kotimaiset raaka-aineet, paikallinen tarjonta, lshiruoka ja Eenion 1o
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i 12
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Hankintakeinoja L Sl

- Raaka-aineen alkupera ehdottomiin vaatimuksiin!

- Seuranta ja mittarit
e Lahiruoan maara
e Tuotetietoja ja alkuperamaatietoja

- Bl suostuta hankkimaan tukkujen kausittaisia tarjoustuotteita vs.
hankintaan oman alueen yritysten sesonkituotteita

- Hankinnan valmisteluun kaytetty aika riittavan pitka
Ns. pienten keittiOiden tarpeet ja toiveet > itse kilpailuttaen

- Lain syrjimattomyysperiaate? Pk-yritykset kilpailevat tukkujen kanssa
"samalla viivalla” > tietyt tuotteet pienhankintaan.
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Hankinnassa huomioon

o kayttdoon raaka-aineita, joiden ymparistdvaikutukset ovat
vahaisemmat (kasvis, sesonki, luonnonmukaisuus)
— Ruokaohjeiden ja ruokalistan suunnittelu

e ruoan havikin vahentaminen varastoinnissa, valmistuksessa,
tarjoilussa ja lautaselta

« tyoohjeiden ja—menetelmien kehittdminen

« tuotannossa energian, veden ja kemikaalien kulutuksen seka
jatteiden synnyn ja kuljetusten vahentaminen

 kuinka asiakkaita ohjataan valitsemaan ja kokoamaan
ymparistovastuullisia aterioita ja vélipaloja.
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EkoCentria

SAVON KOULUTUSKUNTAYHTYMA

Kiitos!

Ollaan yhteydessa
sari.vaananen@sakky.fi
Puh. 044 785 4025

Anu ja Sari
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