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Esityksen sisältö

• Elintarvikkeiden kuljetustoiminnan aloittaminen

• Elintarvikkeiden kuljetustoiminnan keskeisimmät 
vaatimukset

• Elintarvikehuoneistoilmoitus

• Omavalvonta

• Kysy meiltä -palvelu



• Elintarvikkeiden kuljetustoiminnasta säädetään 
elintarvikelainsäädännössä  

• Elintarvikkeiden kuljetustoiminnasta tulee 
lähtökohtaisesti tehdä elintarvikehuoneistoilmoitus = 
ilmoitus elintarvikkeiden kuljetustoiminnasta

• Ota yhteyttä kuntasi elintarvikevalvontaan hyvissä ajoin, 
jo suunnitteluvaiheessa
• Saat apua toiminnan aloittamiseen ja tietoa mahdollisten 

elintarvikelainsäädännön joustojen hyödyntämisessä 
suunnittelemassasi toiminnassa

https://www.ruokavirasto.fi/henkiloasiakkaat/tietoa-elintarvikkeista/ota-
yhteytta-elintarvikevalvontaan/

Elintarvikekuljetusten aloittaminen

https://www.ruokavirasto.fi/henkiloasiakkaat/tietoa-elintarvikkeista/ota-yhteytta-elintarvikevalvontaan/


• Lomake löytyy kuntasi elintarvikevalvonnan 
nettisivuilta tai voit pyytää sitä suoraan 
elintarvikevalvonnasta

Esimerkiksi https://www.turku.fi/turun-ymparistoterveyden-
lomakkeet

• Elintarvikevalvonta käsittelee ilmoituksen 

 todistus ilmoituksen käsittelemisestä 

 suunnitelmallisen elintarvikevalvonnan piiriin 

(n. 100-150e)

Elintarvikehuoneistoilmoitus

https://www.turku.fi/turun-ymparistoterveyden-lomakkeet


• Elintarvikkeiden kuljetustoiminnan 
elintarviketurvallisuuden ja elintarvikehygieenisten 
riskien tunnistaminen, hallinta ja seuranta.

• Kuljetuksen toteuttajalla on vastuu omavalvonnasta ja 
sen toteutuksesta.

• Kunnan elintarvikevalvontaviranomainen arvioi, onko 
toimijan laatima omavalvonta riittävä riskien 
hallitsemiseksi.

• Omavalvonta voidaan korvata joko kokonaan tai 
osittain Ruokaviraston arvioimalla hyvän käytännön 
ohjeella. 
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvi
kealan-yhteiset-vaatimukset/omavalvonta/hyvan-kaytannon-
ohjeet/ruokaviraston-arvioimat-hyvan-kaytannon-ohjeet/

Omavalvonta

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/omavalvonta/hyvan-kaytannon-ohjeet/ruokaviraston-arvioimat-hyvan-kaytannon-ohjeet/


• Keskeisimmät seikat liittyen elintarvikekuljetusten 
omavalvontaan: 
• Toiminnan kuvaus: tuotteet, maantieteellinen alue, 

ajoneuvo/kalusto
• Kuljetusten vastuuhenkilö
• Kuljetuslämpötilat ja lämpötilojen seuranta, poikkeamat sekä 

korjaavat toimenpiteet (kylmä kylmänä ja kuuma kuumana)
• Elintarvikehygienian kannalta tärkeät vaiheet kuten 

elintarvikkeiden lastaus ja purku
• Puhtaanapito ja siivous 
• Materiaalien valinta

 OMAVALVONNAN toteuttaminen ja kirjaaminen on 
keskeinen työkalu jäljitettävyyden, 
elintarviketurvallisuuden ja toimijan oikeusturvan 
takaamiseksi.

Omavalvonta



• Kysy meiltä –palvelu 
https://aitojamakuja.fi/suoramyynti-jalostus/

• Etsitkö yhteistyökumppaneita tai tietoa 
elintarvikealan toiminnasta omassa maakunnassasi?

https://aitojamakuja.fi/yhteystiedot/

• Ruokavirasto
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/
kuljetus/kotimaan-kuljetukset/

Lisätietoa ja yhteistyökumppaneita

https://aitojamakuja.fi/suoramyynti-jalostus/
https://aitojamakuja.fi/yhteystiedot/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/kuljetus/kotimaan-kuljetukset/

