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LIVSMEDELSTRANSPORTER OCH KOMBINATION AV DEM MED ANDRA TRANSPORTER

Livsmedelstransportverksamhet dr i Finland verksamhet i livsmedelslokaler som ska anmdilas enligt livsmedelslagen. Syftet med denna
infograf dr att presentera mojligheter att kombinera livsmedelstransporter med andra transporter samt lagstiftningen i anknytning till
detta. Innan du inleder livsmedelstransportverksamhet ska du kontakta livsmedelstillsynen i din kommun.

YRKESMASSIG TRANSPORT AV LIVSMEDEL OMFATTAS AV SAMMA ALLMANNA KRAV SOM ANDRA GODSTRANSPORTER

)

INGET TRAFIKTILLSTAND GODSTRAFIKTILLSTAND TAXITRAFIKTILLSTAND PERSONTRAFIK- FORAREN

__ s

TILLSTAND

Fordonets totalmassa &r hogst 2 000 kg, Fordon eller fordonskombinationer pé éver 3 500 kg. Fordonets totalmassa &r hogst 2 000 kg,
- Inget separat tillstand och ingen - Gemenskapstillstand eller inrikes trafiktillstand. - Inget separat tillstand och ingen e 4.
anmdlan till Traficom behovs. anmdlan till Traficom behovs. Tillstdndsinnehavaren kan
Fordonets totalmassa ar hogst 2 000 kg, transportera gods med buss.
Fordonets eller fordonskombinationens - Inget separat tillstdnd och ingen anmdlan till Fordonets eller fordonskombinationens
totalmassa &r 6ver 2 000, men hogst Traficom behdvs. totalmassa ar 6ver 2 000, men hogst
3500 kg. 3500 kg.
- Anmdilan till Traficom. Fordonets eller fordonskombinationens totalmassa ar - Anmdilan till Traficom.

over 2 000, men hogst 3 500 kg.
= Anmalan till Traficom.

INLEDANDE AV LIVSMEDELSTRANSPORTVERKSAMHET OCH CENTRALA KRAV

ANMALAN OM LIVSMEDELSLOKAL EGENKONTROLL VIKTIGA LAGAR OCH FORORDNINGAR

En anmdlan om livsmedelslokal ska goras Livsmedelssédkerheten vid livsmedels- registrering av temperaturer. Livsmedels- « Livsmedelslagen (13.1.2006/23)

hos livsmedelstillsynsmyndigheten i den transporter och livsmedelshygieniska foretagaren ansvarar for egenkontrollen . Lagen om transportservice (220/201

kpmmun eller stad inom vars omréde r'.i.sker kontrolle}‘as genom att transport- och dess utforande. SWLooranoloniliosed ISy eranmalaal s edelsloRaler:

livsmedelstransportverksamheten inleds. féretagaren utfor egenkontroll. Egen- Fsraimalon L s ik e (1367/2011)

Anmélan ska goras senast fyra vef:kor innan  kontrollen omfattar att beskrlva transport- e e Europaparlamentets och ridets forordningar

verksamheten inleds. Transportforetaget verksamhetens natur, vilka produkter som e ) e T £ . omli delshuaien 852/200

ska identifiera och hantera livsmedelsrisker ~ transporteras och renhéllningen av lastut- Li delsverket lvsm? cisaygien = . .

i verksamheten genom egenkontroll. rymmena samt till exempel uppfoljning och Vo nedeisverket. * om faststdllande av sdrskilda hygienregler for livsmedel av
animaliskt ursprung 853/200
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0BS! Infografen ersdtter inte forfattningstexterna. I infografen saknas bl.a. fragor som hdnfor sig till beskattning och rent allmdnt till foretags- och transportverksamhet. De som har sammanstidllt infografen ansvarar inte for brister eller eventuella fel.


https://www.ruokavirasto.fi/sv/privatkunder/information-om-livsmedel/kontakta-livsmedelstillsynen/
https://www.traficom.fi/sv/transport/vagtrafik/godstrafikforetagare
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/gemensamma-krav-for-livsmedelsbranschen/livsmedelshygien/hantering-av-lattfordarvliga-oforpackade-livsmedel/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/gemensamma-krav-for-livsmedelsbranschen/livsmedelshygien/hantering-av-lattfordarvliga-oforpackade-livsmedel/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/inledning-av-verksamhet/livsmedelslokaler/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/omavalvonta/hyvan-kaytannon-ohjeet/ruokaviraston-arvioimat-hyvan-kaytannon-ohjeet/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/omavalvonta/hyvan-kaytannon-ohjeet/ruokaviraston-arvioimat-hyvan-kaytannon-ohjeet/
https://finlex.fi/sv/laki/ajantasa/2006/20060023
https://www.finlex.fi/sv/laki/ajantasa/2017/20170320?search%5Btype%5D=pika&search%5Bpika%5D=transportservice
https://finlex.fi/sv/laki/alkup/2011/20111367
https://finlex.fi/sv/laki/alkup/2011/20111367
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:226:0003:0021:SV:PDF 
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32004R0853&from=EN 
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:32004R0853&from=EN 

DELNING AV LASTUTRYMME

P TILLSAMMANS MED FORPACKADE LIVSMEDEL TILLSAMMANS MED BULKPRODUKTER
I |- = &l GAR DET ATT TRANSPORTERA: OCH LATT FORPACKADE LIVSMEDEL
\A

4 Annat gods pé sa satt att produkterna inte GAR DET INTE ATT TRANSPORTERA:

7
5
)

VID BLANDADE LASTER . 3 ) -
MED LIVSMEDEL 2 E‘ e kommer i kontakt med varandra till exempel Gods som dammar, ger upphov till kraftig
FASTSTALLS HURUVIDA i om en forpackning gar sonder. lukt eller som i 6vrigt kan ge upphov till att

livsmedlet fordarvas eller annan skada.

PRODUKTERNA AR FORENLIGA SARSKILT AV:

« Vilka temperaturkrav produkterna har.

Gods som hor till returlogistiken, si ldnge deras
lukt inte 6verfors till forsaljningsforpackningarna.
Det gér att forhindra att lukter 6verfors till
exempel genom att skydda forséljningsforpack-
ningarna separat med plastfilm.

Gods som hor till retur- eller
atervinningslogistiken.
» Hur lukt fran produkterna 6verfors och
hur kansliga mot fukt produkterna ar.

0BSERVERA
« I fraga om gronsaker bade produktion av SARSKILT
etylen och kinslighet mot etylen. BPLKPPUDUKT = Livsmedlet dr lastat utan forpackning direkt i lastutrymmet. Farliga dmnen (som
Etylen dr en fiirglos, ndgot sott doftande gas som LATT FORPACKAT = Latt forpackat kan vara i en ldda eller en annan motsvarande tvéittmedel) och foder
bildas i vixter. Etylen gor att frukter mognar Jforpackning som dr avsedd for forvaring och transport av produkten och ddr ska transporteras
l()(;li?alr)llge?g?slg ;I:‘Zi”l:‘(ll’;f) ;Ch kan pdverka livsmedlet kan vara exponerat. Forpackningen kan vara oppen pd ndgon sida. tydligt atskilda fran
_ ) J FORPACKAD = En produkt dir livsmedlet dir helt skyddat. livsmedel.
T RA N S P U RT M ED EI. Med transportmedel avsedda for Lastutrymmena ska vara tillverkade Livsmedel i flytande

form samt i form av
granulat eller pulver
ska ha egna separata
transportbehéllare.

av sdidana material vars egenskaper
uppfyller kraven i livsmedelslagstift-
ningen. (exempel finns i Riktlinjerna
for god praxis) (pd finska)

livsmedel avses lastutrymmen,
tankar eller transportbehéllare
i vilka livsmedel transporteras
eller forvaras.

Rena och i gott skick. Mojlighet att
desinficeras. °

ﬁ

Obehériga personer samt
djur ska inte ha tillgang till
lastutrymmen, tankar eller

transportbehallare
for livsmedel.

Transportmedlet ska rengoras
regelbundet.

Transportbehallare och/eller tankar
ska endast anvandas for transport
av livsmedel och icke kontaminerat
material.
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TRANSPORTER SOM KRAVER
TEMPERATURUPPFOLINING

Uppfoljning och registrering av temperaturer hor
till egenkontrollen vid livsmedelstransporter.

Detta fungerar som transportanordnarens rétts-
skydd till exempel vid aterkallelser av livsmedel.

Temperaturen kan métas t.ex. genom att placera
en termometer i kyllador och registrera dven
livsmedlens temperatur vid avfard och ankomst.

Viktigt ar en obruten kyl-/virmekedja!
Minnesregel for grundlaggande temperaturer:

KALLT SKA _VARM SKA
HALLAS KALLT HALLAS VARMT
MAX. +6 C° MIN. +60 C°

LD

Om en transport av lattfordirvliga livs-
medel tar 6ver 2 h ska lastutrymmet forses
med ett temperaturuppfoljningssystem
med registrering.

I fréga om lattfordarvliga livsmedel far
avvikelsen fran temperaturkravet kortvarigt
(max. 24 h) vara max. 3 °C.

MER INFORMATION OM TEMPERATURKRAV

Anvisning om livsmedelshygienen i anmdlda
livsmedelslokaler (nummer 16025)

Undantag dar ett temperaturuppfoljnings-
system med registrering inte krévs:

« Leveranser direkt till konsument

« Transport av primdrprodukter fran
primérproduktionsstallet

} Narings-, trafik- och
miliécentralen

LANDSBYGD.FI


https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/anvisning-om-livsmedelhygien-i-anmalda-livsmedelslokaler.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/anvisning-om-livsmedelhygien-i-anmalda-livsmedelslokaler.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/primarproduktion-av-livsmedel/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/omavalvonta/hyvan-kaytannon-ohjeet/ruokaviraston-arvioimat-hyvan-kaytannon-ohjeet/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/omavalvonta/hyvan-kaytannon-ohjeet/ruokaviraston-arvioimat-hyvan-kaytannon-ohjeet/

